
REZEPTUR 

einer kulinarischen Herzensangelegenheit 

 

Man nehme: 

ein enges Tal, einen glasklaren Fluss und - wenn vorhanden - eine imposante Hängebrücke und 

überdecke dies mit herrlichem Glitzer aus der Natur…  

Zudem schmücke man die Weihnachtsgaststube prachtvoll, füge drei gehäufte Esslöffel Glanz,   

Wärme und Duft bei und ergänze mit folgenden geschmackvollen Zutaten wie Winterbar mit heißen 

Köstlichkeiten aus kupfernen Kesseln, lebensgroßer Schattenkrippe, Feuerkörben und stimmungsvoller 

Beleuchtung. 

Mit selbiger kreativen Hingabe achte man nun auf die richtigen Rezepturen des Festmenüs und   

zaubere feinste, regionale Genüsse auf prachtvolle Teller. 

Eine Mixtur in Form erlesener österreichischer Weine und amüsanter literarischer Zutaten der Heimat-

dichterin Friederike Amort begleiten das Festmenü und geben der Maße Schwung und Heiterkeit . 

Um dem Genuss den letzten Schliff zu geben, runde man mit sprühenden Herzen ab. 

Gutes Gelingen! 
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